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Le glacier de vos envies !
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NOS DESSERTS GLACES

LES INDIVIDUELS

Arlequin Esquimaux sorbets - 3,80€

De 6 & 12 personnes | & partir de 31,20€ Frisson fraise-menthe® | Douceur péche-verveine®

Assortiment de crémes glacées et sorbets sur un parfait a la vanille Esquimaux crémes glacées - 4,80€

\Vachexins xonds Vanille gourmande©® | Chocolat gourmand©®

De 4 4 12 personnes | & partir de 20,40€ Barres glacées - 5,50€

Crémes glacées et/ou sorbets, avec meringues croustillantes et créme fouettée maison -Facon Snickers : créme glacée cacahuéte, crémeux caramel beurre salé,
Fraise®, citron-basilic® | Passion®, chocolat® | Abricot', péche de vigne® éclats de cacahuétes sur un crumble et un croustillant praliné

-Fagon Bounty : creme glacée Coco'Choc, enrobage au lait sur une dacquoise

Vacherin fraicheur noix de coco et un croustillant praliné

De 4 2 16 personnes | 4 partir de 20,40€ . . *)
Assortiment de saveurs selon 1'inspiration du patissier, avec meringues croustillantes Verrines Trou Noxrmand avec pipette alcool'’ - 13.90€

et créme fouettée maison La boite de 6 verrines panachées

NOS DESSERTS PATISSIERS SURGELES

Tatin du Dauphiné

De 4 & 12 personnes | & partir de 18,80€
Mousse a la vanille, crumble aux noix accompagné de pommes fondantes au
miel sur un biscuit aux noix

Omelettes noxvégiennes ou vacherins longs

De 4 a 16 personnes | & partir de 20,40€
Réalisées avec une meringue italienne maison
Retrouvez tous les parfums en boutique ou sur notre site internet

Omelette noxvégienne avec mignonette alcool®™

8 personnes | 40,80€
Réalisee avec une meringue italienne maison

Vanille®®, Chartreuse® verte® Royal framboise

De 4 & 12 personnes | & partir de 18,80€
Bavarois a la vanille de Madagascar et aux éclats de framboises sur un biscuit
de Savoie roulé a la framboise

Nougat glacé

De 4 & 16 personnes | & partir de 20,40€
Noisettes, écorces d'orange, pignons de pin, pistaches,

raisins et nougatine Cy::ano

De 4 2 10 personnes | 4 partir de 18,80€
Mousse yaourt, crémeux fraise-framboise sur un biscuit madeleine aux zestes
de citron vert

Corbeille nougatine

De 4 a 12 personnes (2 boules par personne) | 5,70€ la part
Assortiment surprise de crémes glacées et sorbets . . .
Tarte citron meringuée

De 4 & 12 personnes | & partir de 18,80€

Crémeux citron et sa meringue italienne sur un biscuit breton

Barxe glacée XXL fagon Snickers

6-8 personnes | 36€

Creme glacée cacahuéte, caramel beurre salég, éclats de cacahuetes sur un croustillant

riz soufflé-praliné Belphegox

D6 . De 4 a2 12 personnes | 4 partir de 18,80€
omes animaux Mousse au chocolat noir et praliné croquant sur une dacquoise aux amandes

De 4 &4 10 personnes | & partir de 20,40€

Coccinelle : fraise-passion® | Licorne : vanille-pate a tartiner©®

Dulcey

De 4 & 10 personnes | & partir de 18,80€
Mousse chocolat Dulcey et crémeux caramel passion sur un biscuit chocolat et
un croustillant praliné

Décor sux mesure

Contactez-nous pour votre dessert avec un décor sur mesure

®) 'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération | ©® : créeme glacée, © : glace, © : sorbet | V1.04/26
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