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T * Horaires d’ouverture en décembre : '*
- Du 1% au 30, du lundi au samedi : 10h - 12h30/ 13h30 - 19h
. Samedi 6 : 10h - 19h non-stop - Animations sur place
Dimanches 14 et 21 : 10h - 12h30/13h30 - 18h

Mercredi 24 : 9h - 17h non-stop

Mercredi 31 : 9h - 13h non-stop
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A SAVEURS
MAITRE ARTISAN GLACIER

-Pain d’Epices 9/ Orange Sanguine
-Pomme ©/ Caramel Beurre Salé ¢
-Menthe ©/ Chocolat Noir €&

-Fleur de Lait ©®/A.C.E®

Fermeture annuelle du 1% au 15 janvier 2026 inclus
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\ -Chartreuse® Verte* ©
> e -Verveine © '
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oupan teléphone A SAVEURS concrétisée pan une

(CG) : Créme glacée - (S) : Sorbet - ‘ Produits surgelés

0474925462 4 MAITRE ARTISAN GLACIER fabuication atisanale et maison. 2,
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= 8personnes uniquement : Y9.90€
e ‘Mélange subtil de crémes glacées Chocolat Noir et Pistache

avec un croustillant gourmand pistaché
sur son brownie chocolat. ‘
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4/6 personnes uniquement :
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de 4 a 12 personnes : 510 € / pers. 8 personnes uniquement : 46,00 € Mousse au chocolat noir et praliné croguant Créme diplomate a la vanille de Madagascar ‘ P A
-Vanille de Madagascar @ biscuit de Savoie et meringue italienne. Vanille de Madagascar @, Chartreuse® Verte ©* i dacquoise aux amandes. & et C‘g‘f't de frarqbtl)|ses Sl#r son biscuit de - e
-Fruits Rouges © et Abricot © meringue nature et meringue italienne. Sans GLuTEn T sans LAcTose sur son biscuit de Savoie et meringue italienne, * Alaisser décongeler 4h avant la dégustation i ats de rambmsgs. i =
-Vanille de Madagascar @ et Marrons @ biscuit de Savoie et meringue italienne. 1" mignonnette de Chartreuse® Verte* (3 c). QUEisEEndeagngeler bfiavantia degustation

-Vanille de Madagascar ©? et Chocolat Noir % bro‘énie chocolat et meringue italienne.
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Passion © Dt A = X

et Fraise © meringue et T 4

créme fouettée maison. L e T : :
sl Disponible a partir du 26 decembre ! e
. . z : g . p P /3 ] .
Poire ® et Caramel Beurre Salé €@ Vanille de Madagascar (9 et Fraise © Chocolat Noir €, Noisette ©® et crémeux caramel passion ou ;s‘:;f, 7] —* 8 personnes uniquement : 40,80 € &
sur son sablé breton. sur sa délicieuse meringue nature. sur son biscuit brownie chocolat. Vanille = A , i
i 2 Noisette©, coulis caramel-citron yuzu >

Noix de Pécan [ ; sur son biscuit pain de génes et croustillant sablé. ;

Caramélisées & ! By ‘ e e -

et Caramel Beurre Salé 9, LT s I -
meringue et créme fouettée - v W mw ? Z ‘c‘f ®
maison. 8 personnes uniquement : 49,90 € 04 laceed’ e Mb’e&l’

de 4 a 12 personnes : 510 €/ pers. * * Assortiment de cremes glacées et sorbets + - — e — " ~ \ " R
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La bofte de 7 parts de bliches Abricot Vanillé - pointe de fleur de sel ©, Myrtille © Mandarine ©, Framboise © et Litchi © b .,J.,
individuelles panachées : 34,50 € et Citron Jaune @, sur sa délicieuse meringue nature. sur sa délicieuse meringue nature. s

Notre atelier propose plus de 90 parfums artisanaux,
disponibles en crémes glacées, sorbets et versions sans sucres ajoutés , en bacs de 1 litre. i
Nos gammes salées et alcoolisées* sont également disponibles pour des recettes originales ! g

de 4 a 12 personnes : 510 €/ pers.

Véritable nougat glacé avec noisettes, écorces d’oranges,
5‘( pignons de pin, pistaches, raisins secs et nougatine.

+* 4/6 personnes : 26,00 € - 8/10 personnes : 46,00 €

(CG) : Créme glacée - (S) : Sorbet - Liste des allergénes disponible en boutique E‘ ;

(CG) : Creme glacée - (S) : Sorbet - Liste des allergénes disponible en boutique (1) Contient des sucres naturellement présents 5



