
Collection Festive 2023

8 et 9 décembre
DÉGUSTATION

sur les bûches-10%

commandées et réglées
durant ces deux jours



Les Bûches Glacées

Les Délices Glacés

Les Gourmandises Festives

Les Glaces

Un lieu d’exception

8 et 9 décembre
DÉGUSTATION

sur les bûches-10%

commandées et réglées
durant ces deux jours

L’Everest
L’Anapurna

Vanille de Madagascar (CG) et Fraise (S) 
sur sa délicieuse meringue nature.

Poire (S) et Caramel au beurre salé (CG) 
sur son sablé breton.

Marron (CG), Spéculoos (CG)  et Chocolat blanc croquant (CG) 
sur son biscuit brownies aux pépites de chocolat.

Mangue (S), Citron vert (S) et Mûre (S)  
sur sa délicieuse meringue nature.

Chocolat noir (CG), Cerise Amarena (CG), Fleur de lait (CG), 
Cœur coulant Cerise 

sur son biscuit brownies aux pépites de chocolat.

Marron (CG)  et Rhum des Iles Vanillé (CG) 
sur sa dacquoise à la noisette.

4 personnes : 19,90 € - 6 personnes : 29,90 € - 8 personnes : 39,90 €

4 personnes : 24,00 € - 8 personnes : 48,00 €

Sans Gluten et Sans Lactose
Sans Gluten

Le Kilimanjaro

L’Aiguille du Midi
l ’ Exceptionnelle en série limitée

Le Mont-Blanc L’Himalaya



Sans Gluten et Sans Lactose

Les Bûches Glacées

Les Délices Glacés

Les Gourmandises Festives

Les Glaces

Un lieu d’exception

Le Mont Aiguille

Les Ecrins

Olaf Fraise

Olaf Choc’

Passion (S) et Fraise (S), 
Chantilly.

Vanille de Madagascar (CG) 
sur son biscuit de Savoie, 

meringue italienne.
Abricot (S) et Fruits rouges (S) 

sur sa meringue au Citron vert, meringue italienne.

Marron (CG) et Vanille de Madagascar (CG)

sur son biscuit de Savoie, 
meringue italienne.

Vanille de Madagascar (CG) et Chocolat noir (CG) 
sur son biscuit brownies aux pépites de chocolat, meringue italienne.

Chocolat noir (CG) et Praliné-noisette (CG) 
sur son biscuit brownies aux pépites de chocolat, 

meringue italienne.

Vanille de Madagascar (CG), Chartreuse® verte (S)* 
sur son biscuit de Savoie, 

meringue italienne, 
1 mignonnette de Chartreuse® verte*.

Poire (S) et Abricot (S) 
sur son biscuit de Savoie, 

meringue italienne, 
1 mignonette d’alcool de Poire*.

Vanille de Madagascar (CG) 
et Praliné-noisette (CG), 

Chantilly.

Assortiment du pâtissier :
Crèmes glacées et sorbets 

dans leur habit en nougatine.

Véritable nougat glacé avec noisettes,  
écorces d’oranges, pignons de pin, pistaches, 

raisins secs et nougatine.

Les Omelettes
Norvégiennes

La Montagne Glacée

Le Nougat Glacé

Les Vacherins

Les Dômes

de 4 à 12 personnes : 
4,75 € / pers.

de 4 à 12 personnes : 4,75 € / pers.

8 personnes : 49,60 €

La Madagascar La Dent du Chat

Le Piton des Neiges

Le Mont Cameroun

Le Mont Nimba

La Chartreuse Le Galibier

-Les Omelettes Norvégiennes Festives- 

Vanille de Madagascar (CG), et Fraise (S).

Vanille de Madagascar (CG), et Pâte à tartiner (CG).

de 4 à 12 personnes : 4,75 € / pers.

4-5 personnes : 29,00 €

8 personnes : 44,50 €
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Les verrines salées 

Les verrines sucrées 

Les verrines glacées pour trou Normand* 
Bleu (CG)-Noix du Dauphiné (CG) 
Avocat (CG)-Saumon fumé (CG)

Tomate Basilic (S) - Melon (S)

Chèvre (CG) - Légumes du Soleil (S)

Vanille de Madagascar (CG)-Fruits rouges (S) 
Chocolat noir (CG)-Orange sanguine (S)

Pomme (S)-Caramel au beurre salé (CG) 
Nougat de Montélimar (CG)-Mûre (S)

Cerise griotte (S)-Kirsch* 
Poire (S)-Alcool de Poire*
Citron jaune (S)-Vodka*

Chartreuse® verte* (S)-Chartreuse® verte*
 Piña Colada (CG)-Rhum*
Mandarine (S)-Vodka*

Les individuels

Mini Vacherin

soit la part : 4,90 €

Mini
Omelette Norvégienne

Mini
Nougat Glacé

la pièce : 5,40 €

la pièce : 5,40 €

la pièce : 5,40 €

la boîte de 6 parts de bûches 
individuelles panachées : 29,40 €

La boîte de 12 verrines panachées : 18,00 €

La boîte de 12 verrines panachées : 18,00 €

Vanille-Noix de pécan (CG) 
et Caramel beurre salé (CG)

ou
Citron jaune (S) et Fraise (S)

Vanille de Madagascar (CG) 
et Chocolat noir brownies (CG)

ou
Mangue (S) et Mûre (S)

Vanille 
de Madagascar (CG) 

Fraise (S)
Chocolat
noir (CG)

Venez composer vos coffrets gourmands 

Vanille de Madagascar / Chocolat noir / Abricot / Verveine
Spéculoos / Framboise-Litchi

Les macarons salés glacés 
Avocat / Saumon / Cacahuète / Chèvre 

Cèpes / Tomate Basilic

L’Esquimau de Noël
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Les macarons sucrés glacés 

la pièce : 4,20 €

La boîte de macarons panachés par 6 : 9,00 € - par 20 : 24,00 € (1)

La boîte de 6 verrines panachées : 13,90 €



• Cacahuète
• Café
• Caramel au Beurre Salé
• Cerise Amarena
• Chocolat Blanc croquant
• Chocolat Noir
• Chocolat Noir Brownies 
• Chocolat Noir Croquant
• Coco Choc - Nouveauté
• Cookies

• Coquelicot
• Crousti’choc
• Fleur de Lait - Nouveauté
• Marrons 
• Menthe Verte Copeaux de Chocolat 
• Noix de Coco
• Noix du Dauphiné
• Noix-Chartreuse® Verte *
• Nougat de Montélimar
• Nougatine Croustillante

• Pain d’Epices
• Pate à Tartiner
• Pistache
• Plombières *
• Praliné Noisette
• Pralines Roses
• Réglisse
• Rhum-Raisins *
• Rhum des Iles Vanillé *
• Spéculoos

• Stracciatella
• Vanille de Madagascar
• Vanille Noix de Pécan Caramélisées
• Yaourt
• Yaourt aux Eclats de Framboise

• Abricot
• A.C.E. - Nouveauté
• Ananas
• Banane  
• Cassis
• Cerise Griotte
• Chartreuse® Verte *
• Chocolat Noir Intense
• Citron Basilic
• Citron Jaune
• Citron Vert
• Détox
• Figue

• Fraise
• Fraise-Basilic
• Framboise
• Framboise-Litchi

• Framboise-Violette
• Fruits Rouges
• Génépi *
• Get 27® * 
• Litchi
• Mandarine
• Mandarine Grand Marnier® *
• Mangue
• Mangue-Ananas-Citron Vert
• Mangue-Orange Sanguine
• Mangue-Passion-Gingembre
• Melon
• Mûre

• Myrtille
• Orange Sanguine
• Pamplemousse
• Passion
• Pastèque - Nouveauté
• Pêche de Vigne
• Piña Colada* - Nouveauté
• Poire
• Pomme
• Verveine
• Verveine du Velay *

• Avocat
• Bleu 
• Cèpes 
• Chèvre

• Légumes du soleil
• Saumon Fumé
• Thym-Citron
• Tomate-Basilic

Les Crèmes glacées - Le bac de 1 litre : 9,40 €

Les Sorbets - Le bac de 1 litre : 9,40 €

Les Salées
Le bac de 0,5 litre : 5,60 €

Les Bûches Glacées

Les Délices Glacés

Les Gourmandises Festives

Les Glaces

Un lieu d’exception

(1)

Le bac de 1 litre : 9,40 €

les Glaces
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La Fabrique La Boutique Le Bar à glaces

117, route de Lyon - 38080 Saint-Alban-de-Roche - Tél. 04 74 92 54 62
contact@laturbineasaveurs.com - www.laturbineasaveurs.com *L’
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Les Bûches Glacées

Les Délices Glacés

Les Gourmandises Festives

Les Glaces

Un lieu d’exception

Horaires d’ouverture :  
lundi 11 au dimanche 17 décembre : 10h - 12h30 / 13h30 - 18h30

lundi 18 au samedi 23 décembre : 9h - 12h30 / 13h30 - 19h
dimanche 24 décembre : 9h - 17h non-stop

fermé le lundi 25 décembre
mardi 26 au samedi 30 décembre : 10h - 12h30 / 13h30 - 18h30

dimanche 31 décembre : 9h - 13h non-stop
fermé du lundi 1er au jeudi 4 janvier 2024 inclus

Passez vos commandes
par mail : contact@laturbineasaveurs.com 

ou par téléphone : 04 74 92 54 62

La passion 
du goût et de l ’excellence 

concrétisée par une 
fabrication artisanale et maison. 

La Galette des Rois glacée
Surprenez vos invités 

avec une 
création originale !

Pâte feuilletée, 
glace Frangipane, 

meringue italienne.
En vente 

à partir du 26 décembre 2023

8 personnes : 29,00 €


